Méteres kalacs tepsis verzioban tejmentesen

Hozzavalok:
Sargalap:

e 4 db tojas

e 2509 Mester Siiteményliszt
e 1509 cukor

o 1dl olgj

e 1dl meleg viz

e 6g stitépor

Barnalap:

e 4 db tojas

o 220 g Mester Siiteményliszt
o 30g kakaopor

e 1509 cukor

e 1dlolaj

e 1dl meleg viz

e 6(g stitépor

e 120g Mester puncs puding
e 900ml rizs tej

e 200g porcukor

o 3509 tej mentes margarin

Tetejére:

o 200g étcsoki
e 2 evbkanal olaj

Elkészités:

A sarga tésztahoz a tojas sargajat a cukorral habosra verjiik, majd a meleg vizet és az étolajat
apranként hozzaadjuk. A siitOporral elkevert lisztet. A tojas fehérjét habba verjiik és a masszaba
keverjiik. A barna lapot ugyanigy készitjiik el.80C-ra elomelegitett siitOben készre siitjiik.

A krémhez a tejjel elkevert pudingport folyamatos kevergetés kozben stirtire fozziik. A margarint
porcukorral habosra keverjik, és a kihiilt pudinggal krémesre keverjiik. 3 részre osztjuk . A kihiilt
lapokat 2-2 lapja vagjuk, majd megtoltjiik.

Barnalap —krém —sargalap —krém —barnalap —krém —sargalap .
A csokoladét az olajjal vizg6z f616tt megolvasztjuk és a siitemény tetejére elsimitjuk.



